
I nostri prezzi contengono  
anche il prezzo dei contorni 

 

ANTIPASTI 

 
1. Caviale con burro, con cipolla e con pane tostato       960 Ft 

2. Il piatto di cacciatore /mista di cacciagione, verdure fresche, crema con Joghurt/   960 Ft 

3. Formaggio che era fritto su un caldissimo foglio di fibra, swum in salsa di aglio con pane tostato 990 Ft 

4. Crêpe alla „Vadkert” /crêpe ripiena di spezzatino di cacciagione con salsa di paprika/  990 Ft 
 

 
ZUPPE 

 

10. Zuppa di cacciatore /selvaggina mista, gnoccho di fegato, pasta di zuppa, verdura mista/  850 Ft 

11. Zuppa di fagiano Újházi con pastina        850Ft 

12. Zuppa di fagiano con gnocchi di fegato       680 Ft 

13. Zuppa di fagiano con gnocchi giganti        680 Ft 

14. Zuppa di capriolo stufato con dragoncello con gnocchi imburrati    850 Ft 

15. Zuppa di cippola all’franchese, servire dentro pane      750 Ft 

16. Zuppa di frutta silvestre con panna montata       680 Ft 

17. Zuppa fredda di crema di limone        680 Ft 

 
PIATTI DI PESCE 

 
20. Carpa zuppa di pesce in un pentolone        1.290 Ft 

21. Siluro zuppa di pesce in un pentolone        1.290 Ft 

22. Zuppa di pesce misto in un pentolone        1.290 Ft 

23. Cicciolo di siluro con cipolla viola        1.590 Ft 

24. Siluro paprikash con pasta con ricotta        1.890 Ft 

25. Piatto di pesce per 2 persone /filetto di siluro alla grigliata, siluro fritto, carpa arresto, salsa 

 all’vino con aglio, riso stufato, patate fritte, verdura/       3.900 Ft 

26. Trota fritta con patate fritte, e salsa tartara       1.990 Ft 

27. Filetto di salmone arrosto con ragu di gamberi e funghi, patate    2.190 Ft 

28. Filetto di siluro con verdure grigliate        1.890 Ft 

29. Filetto di siluro con ragu di gamberi e funghi, crochette di patate    1.890 Ft 

30. Carpa arrosto con salsa di funghi-panna-finocchio, e krokett     1.790 Ft 
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SELVAGGINA 

 

 
40. Abbondanza piatto per due persone 

 (capriolo, cervo, cinghiale, con tre tipi di ragú e con contorno)      5.800 Ft 

41. Filetto di fagiano arrosto con krokett di mela alla Cacciatore Villiams (pera, formaggio)  2.790 Ft 

42. Petto di fagiano lardellato con crema di arancia al miele e patate alla duchessa   2.390 Ft 

 

43. Filetto di capriolo alla „STÜSZI VADÁSZ” con patate arrosto   2.390 Ft 
/fegato di cacciagione, funghi di bosco, bacon in vino rosso/ 

44. Lombo di capriolo al forno su un foglio di fibra, con salsa di funghi di Eger, 
con patate bollite e fritte   2.790 Ft 

45. Coscia di capriolo lardellato arrosto, con salsa e gnocchi   2.390 Ft 

46. Filetto di capriolo con salsa ciliegia e krokett   2.390 Ft 

47. Ragu di capriolo con funghi all’ungherese con gnocchi di semolino    1.890 Ft 

48. Lo stufato di capriolo con vino rosso, cotto in pentolone, con pastina ungherese  1.590 Ft 

 

49. Controfiletto di cervo al forno su una lamiera di ferro, con salsa di silvestre frutta  2.790 Ft 

50. Lardellato coscio di cervo al Cacciatore, con crocchette di patate    2.390 Ft 

51. Coscia di cervo lardellato con gnocchi   2.390 Ft 

52. Lo stufato di cervo con vino rosé, cotto in un pentolone, con patate con semi di cumino 1.590 Ft 

 

53. Senape-aglio braciola di cinghiale, impanato, con patate fritte     2.790 Ft 

54. Braciola di cinghiale con salsa di Cumberland, Puré all’fritto,     2.790 Ft 

55. Medaglioni di cinghiale all’Stüszi Cacciatore con krokett     2.990 Ft 

56. Cinghiale lardellato alla „BELLA CACCIATORA” con chenelle di ricotta  
/mora e pesca alla „Cumberland”/         2.290 Ft 

57. Lardellato coscio di cinghiale, con salsa bruna di funghi, con patate tostate   2.290 Ft 

58. Coscia di cinghiale lardellato con gnocchi       2.290 Ft 

59. Gulash di cinghiale con pastina ungherese       1.590 Ft 

 

60. Lepre lardellato con il nostro ragu e patate       2.490 Ft 

61. Lepre con gnocchi          2.390 Ft 

62. Coscia di lepre con salsa ciliegia e patate       2.390 Ft 
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PIATTI DI POLLO 

 

70. Petto di pollo piccante dentro un „tócsni”        1.590 Ft 

71. Fetted i petto di pollo sono state friggere su una lamiera di ferro, con verdure grigliate, 
 con patate fritte, con salsa di vino bianco aglio       1.590 Ft 

72. Petto di pollo che é arrotolato in bacon, con patate bollite e fritte, e con verdure grigliate  1.590 Ft 

73. Pezzi di petto di pollo mediterraneo/ pezzi di petto di pollo sull’insalata greca   1.590 Ft 

74. Fette di petto di pollo, con aneto insalata con Joghurt e con patate fritte    1.590 Ft 

75. Sogno del pastore   
/strisce di pollo con bacon, funghi, pomodori, pepe rosso,cipolle, spezie aromatiche, servite con 
patate fritte/   1.590 Ft 

76. Petto di tacchino farcito (ricotta, finocchio) impanato con patate fritte    1.590 Ft 

77. Petto di tacchino alla griglia, con salsa di silvestre frutta, con crocchette di patate   1.590 Ft 

78. Petto di tacchino alla greca, era friggere su una lamiera di ferro, con patate fritte e 
con  verdure stufate   1.590 Ft 

79. Petto di pollo all’Hawaii           1.590 Ft 

80. Grill piatto per due persone (3×14 dkg di carne)       3.200 Ft 

 
 
 

 

 

CARNE DI MAIALE 

 
90. Medaglioni di maiale imballaggiato, funghi di bosco e patate fritte    1.890 Ft 

91. Medaglioni di maiale imballaggiato, salsa vino con aglio, krokett    1.890 Ft 

92. Involtino di maiale ripieno di Camembert alla milanese con patate arrosto   1.590 Ft 

93. Cotoletta si maiale com Mozzarella, verdure grigliate, patate fritte    1.590 Ft 

94. Cotoletta di maiale farcito all’Csongrád con patate fritte     1.590 Ft 

 (lardo, prosciutto, paprica paccante, spezie piccante) 

95. Zampetto arrosto con cipolla e patate       1.590 Ft 

96. Zampetto arrosto con  cavolo e patate        1.590 Ft 
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CARNE DI MANZO 

 
100. Bistecca alla Cacciatore con krokett        3.690 Ft 

101. Bistecca arrosto con funghi di bosco, e patate fritte      3.690 Ft 

102. Bistecca con aglio-mostarda, e patate fritte       3.690 Ft 

103. Filetto di bue arrosto, e patate         1.890 Ft  

104. Filetto di bue arrosto con funghi di bosco, e patate fritte     1.890 Ft 

 
 

CIBO VEGETARIANO E PASTA 

 
110. Mozzarella Steak con funghi, verdure grigliate e patate fritte    1.590 Ft 

111. Camembert in camicia di noce con crochette di patate e salsa di mirtillo   1.590 Ft 

112. “Banchetto leggero” /“tocsin” con panna e 3 tipi di formaggio/     1.590 Ft 

113.  Pasta con ricotta          750 Ft 

 
CONTORNI 

 
120. Verdure grigliate          420 Ft 

121. Crochette           420 Ft 

122. Patate cuocato e arrosto         420 Ft 

123. Patate fritte           420 Ft 

124. Patate all’Rösti          420 Ft 

125. Puré all’fritto           420 Ft 

126. Riso stufato           320 Ft 

127. Pasta all’ungherese          320 Ft 

128. Gnocchi giganti di semolino         320 Ft 

129.  „Tócsni”           420 Ft  
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INSALATE – SOTTACETI 

 
130. Insalata di cetriolo con panna acida       350 Ft 

131.  Insalata di pomodori, con cipolla , prezzemolo medicazione    350 Ft 

132. Insalata di cavolo          350 Ft 

133. Insalata mista con aneto crema con Joghurt      350 Ft 

134. Dolce aceticocetriolo          350 Ft 

135. Peperoni gialli piccoli         350 Ft 

136. Insalata greco          790 Ft 

137. Insalata Cesare con pollo         1.290 Ft 

 

 

SALSE E RAGU 

 
140. Salsa tartara           300 Ft 

141. Il ragú di Stüszi /fegato, funghi di bosco, bacon, salsa di vino rosso/     450 Ft 

142. Salsa all’ vino marrone          300 Ft 

143. Ragu di gamberi con funghi         450 Ft 

144. Salsa all’vino con aglio          300 Ft 

145. Salsa di silvestre frutta          450 Ft 

146. Salsa di Cumberland          300 Ft 

147. Un tipo di salsa di verdura          300 Ft 

148. Salsa di ciliegia           300 Ft 

 

DESSERT 

 
150. Gnocchi di ricotta con salsa di silvestre frutta       750 Ft 

151. Crépe ripiena con ricotta e pesche, con crema di vaniglia      620 Ft 

152. Crépe ripiena castagna, con salsa di cioccolato       620 Ft 

153. Crépe con ciliegia, e salsa vaniglia        620 Ft 

154. La passata di castagna          620 Ft 

155. Calice di gelati           620 Ft 
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FORMAGGI 

 
160. Formaggio Camembert con mela e noci        820 Ft 

161. Formaggio Trappist con verdure fresche        750 Ft 

162. Vari tipi di formaggi con mela e noci, con verdure fresche     1.150 Ft 

 
 

FRUTTA SCIRUPPATA 

 
163. Ciliegia            300 Ft 

164. Pesca            300 Ft 

165. Pera             300 Ft 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Detentore di Ristorante: Illés Németh István 

Conduttrice: Szabó Márta 

Chef: Fodor Szandra 


